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OPERAllNG INSTRUCllONS 

WARNING: We recommend moving food aside from the g「ill if Ila「e-ups occu「,to avoid getting the food too bu「ned,o「 not at the desi『ed
cooking level. The best way to manage this is to c『eate two zones of lire, and always leave some ponion of the g『illing surface without coals 
under, so that when the flare-up occurs, you can move the food to the other side and then move back when the flames reduce. 
WARNING: We recommend cooking on the secondary grate or griddle without direct flame. Always do it only with the heat of the coals. Use 
extreme ca『e while cooking on the seconda『y grill o「 g『iddle o「 when adding any type of liquid such as oil as it may gene『ate a flame o「 hot
d『ops causing se『ious inju『y,

Step t: Step 2: Step 3: 
We 「ecommend not to use lighte「 fluid When coals start falling under the Ii「ebox Place the food on the grill only when the 
because it may t『ansmit a chemical taste it means they are ready. Use the coal 『ake cha「coals have 「eached the desi『ed tem-
to you『 food. Instead you can use a natural to start spreading out the fallen coals to pe「atu『e fo「 cooking.
Fi『estarte「. C『eate an even laye『 unde『 the main grate. 

GET TO KNOW YOUR GR/U BETTER 
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1) Height adjustment system. This feature gives you the possibility
to adjust the height of the g『ates to 「egulate cooking tempe「atu「e.
Use the wheel to move the main g『ates up o「 down depending on
what you need (closer to the coals= more heat to sea「 |away from
coal = less heat lo「 slow cooking).
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3) Fireb「icks help transmit less heat to the outside panels but also
sp『eads the heat evenly under the g「ates. Last, but not least, it
extends the life of the g『ill.
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2) The firebox allo卅s you to light up the charcoal quicke「 and with
less effort. It maintains lire lit and away I『om food. You can use
wood cha『coal, b「iqu叭tes o『川ood based on you『 p『ele『ence. We
『ecommend using lump charcoal and firewood.
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4) 4 different cooking areas ta inspi「e you「 imagination. A main
g「ate, one secanda『y g『ate and griddle and 8 S shape meat hooks
lo「 『oasting or smoking you『 favorite food.
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SUPER FIC I ES GALIEN TES. 

SE REQU IERE N GU ANTES DE SEGUR IDAD RESI STENTES AL CAL DR. 

ADVERTENCIA: Esta pa「「ilia es SOLO pa「a usu en exte「iores. No utilizar en zonas sin ventilaci6n. 
ADVERTENICIA: Si bien se han tornado todas las p『ecauciones para eliminar los hordes afilados, tenga cuidado al limpiar o manipula『 para
evita「 el 「iesgo de lesiones po『 los ho『des me诅licos expuestos. Antes de devolve『 su pmducto comprado, contactenos para recibi『 asistencia.

• Tenoa cuidado al move「 la pa『「ilia pa『a evita「 lesiones.
• Aseou『ese que la parrilla este completamente I『fa al tacto antes 

de moverla. 
• No 「ecomendable pa「a pe「sonas con capacidades lfsicas, senso-

to, a menus que esten bajo supervision o inst「uccion di『ecta de 
una persona responsable de su seou「idad.

• No coloque nada inflamable o que pueda de「reti「se y/o dana「se
en el estante inferior.

『iales o mentales reducidas, falta de expe「iencia y/o conocimien- • Pa『a facilita『 el ensamblado utilice 3 pe『sonas.
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二 UNA EXCELENTE ELECG血

Gracias par elegir la parrilla de carbon TAGWOOD BBQ. Usted adquirio un producto hecho con materiales de alta calidad, confiable y maxima 
atencion al detalle. Aquf encontrara algunas instrucciones muy simples para que usted y su tamilia puedan distruta「 todas las ventajas que 
ofrece nuestro p『oducto, ademas de su segu「idad.
Si no tiene el habito de lee「 manuales de inst『ucciones, no deje de lee「,po咖ue en el encontrara toda la info「macion de segu『idad del producto. 

IMPORTANTE: hemos hecho todo lo posible para da仆e inst「ucciones detalladas y p『ecisas sob『e como ensambla『 este p『oducto. En caso de 
duda, consulte a personal calificado o contactenos di『ectamente.
La companfa no es responsable de ninguna dificultad y/o problema que su「ja de la inte「pretacion de las inst「ucciones detalladas en este 
manual. La parrilla y todas sus partes deben usarse solo pa『a los fines establecidos en este manual. Tanto la companfa como los dist「ibuido『es
y/o representantes no son responsables de ningun tipo de dano, ya sea a personas y/o propiedad, directa o indirectamente, debido a la 
incapacidad de usar este producto de manera segura y para el cual fue disenado y fabricado. 

Si tiene alguna p『egunta Que no se indiQue en estas inst『ucciones, o para info「macion de se『vicio,montaje u op盯acion,puede comunica『SE
con nosotros al +54 911 5624 7000（加），＋1 (786) 376-7000 (USA) o bien vfa e-mail escribiendo a: info@tagwoodbbQ.com. 
Antes de hace什o, 『ecue『de ubica「 el numero de serie de su parrilla ubicado en la pane interio「 de la mesa. 
Antes de devolver su producto comprado, contactenos para recibir asistencia. 

POR FAVOR, lea todas las instrucciones y advertencias de segulidad en detalle ANTES de ensambla「 y operar su parrilla. Ve『ifique que e啪correctamente
ensamblada y bien mantenida. El incumplimiento de estas instrucciones puede ocasionar lesiones corporales graves y/o danos a la pmpiedad. 

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES 

EN CASO DE EMERGENCIA, SIEM PRE LLAME AL 911 PRIM ERO. Tenga en cuenta que la mayor causa曲
incen仇os de parrillas son el resultado de un mantenimiento deficiente y la ausencia de distancia requerida entre la parrila y productos 
inflamables y no inflamables. Si ocu「re un incendio, siempre llame p「imem al 911 o al departamento de bombems. 




